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1. enquadramento

O temperART é um projeto que deriva do programa
Santa Maria da Feira | Cidade Criativa da Gastrono-
mia | UNESCO e que visa a promogéo do didlogo e
entrecruzamento da Gastronomia com as Artes
Performativas, Digitais, Media Arts, Robdtica e
Tecnologias.

Em 2024, o temperART abre uma chamada interna-
cional, que convoca artistas, chefs, empreendedores
tecnoldgicos e companhias a apresentarem propos-
tas, que explorem o cruzamento entre as Media Arts e
a Gastronomia.

A chamada, que se destina a agentes culturais,
criativos e da gastronomia pretende apoiar um projeto
que agregue valor ao Patrimoénio Cultural e Gastron6-
mico de Santa Maria da Feira, promovendo um
cruzamento original entre Media Arts e a Gastronomia.

Nesta edigcéo, o temperART ira selecionar um projeto,
para a criagcdo em residéncia artistica e apresentacao
no encontro internacional FOOD 4 Thought — Confe-
réncia Internacional, entre 02 e 04 de abril de 2025.

O Imaginarius Centro de Criacao, como entidade
dedicada a promoc¢ao da criagao artistica contempo-
ranea podera ser o local de acolhimento do projeto.
Como parceiro de apoio a criagdo, o Municipio de
Santa Maria da Feira e, no contexto da parceria
existente, alia-se a Braga Media Arts, estrutura que
implementa o programa da Cidade Criativa UNESCO,
em articulagdo com o gnration.

Contexto

FOOD 4 Thought — Conferéncia Internacional

FOOD 4 Thought é o mote da Conferéncia Internacio-
nal que pretende refletir e dialogar sobre o papel da
cultura e criatividade para ultrapassar as dicotomias
do Patriménio Gastronémico local/global, conserva-
¢ao, equidade, sustentabilidade e desenvolvimento.
Durante trés dias varios elementos das cidades
criativas espalhadas pelo mundo estardo em Santa
Maria da Feira para discutir estes temas e conhecer o
territério Feirense, as suas gentes, a sua gastronomia
e aligacdo as artes.

Imaginarius Centro de Criacéo

O Imaginarius Centro de Criacao (ICC), equipamento
cultural de Santa Maria da Feira, propde-se a fortale-
cer o ecossistema cultural e criativo do concelho e da
regido. Este Centro de Criacao reforca as dinamicas
da producao artistica no concelho, gerando uma nova
relacéo local / global no dominio das artes performati-
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1. framework

temperART is a project that derives from the Santa
Maria da Feira | Creative City of Gastronomy |
UNESCO programme and which aims to promote
dialogue and the intersection of Gastronomy with the
Performing Arts, Digital Arts, Media Arts, Robotics and
Technologies.

In 2024, temperART will be opening an international
call, which invites artists, chefs, technological
entrepreneurs and artistic companies to submit
proposals that explore the intersection between Media
Arts and Gastronomy.

The call, which is aimed at cultural and creative and
gastronomic agents, aims to support a project that
adds value to the Cultural and Gastronomic Heritage
of Santa Maria da Feira, promoting an original
intersection between Media Arts and Gastronomy.

In this edition, temperART will select a project to be
created in an artistic residency and presented at the
FOOD 4 Thought International Conference, between
2 and 4 April, 2025.

The Imaginarius Creation Centre, as an entity
dedicated to promoting contemporary artistic creation,
could host the project. As a support partner for
creation, the Municipality of Santa Maria da Feira, in
the context of the existing partnership, joins forces
with Braga Media Arts, the structure that implements
the UNESCO Creative City programme, in conjunction
with gnration.

Context

FOOD 4 Thought - International Conference

FOOD 4 Thought is the motto of the International
Conference that aims to reflect and discuss the role
of culture and creativity in overcoming the
dichotomies of local/global Gastronomic Heritage,
conservation, equity, sustainability and development.
For three days, various elements from creative cities
around the world will be in Santa Maria da Feira to
discuss these topics and get to know the Feira
territory, its people, its gastronomy and its connection
to the arts.

Imaginarius Creation Centre

The Imaginarius Creation Centre (ICC), a cultural
facility in Santa Maria da Feira, aims to strengthen the
cultural and creative ecosystem of the municipality
and the region. This Creation Centre reinforces the
dynamics of artistic production in the municipality,
generating a new local/global relationship in the field
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vas, abrindo também novos didlogos com outras dis-
ciplinas artisticas para espaco publico — as Artes Visuais,
as Media Arts, a Musica, o Design e a Arquitetura.

No contexto das residéncias artisticas promove traba-
Ihos que alimentem as dinamicas culturais do Munici-
pio, desaguando na programacao de outros equipa-
mentos, festivais e ciclos.

Braga Media Arts e gnration

Resultante de “Braga 2012 — Capital Europeia da
Juventude”, o gnration € um espaco de criacao,
performance e exposi¢cao no dominio da musica
contemporanea e da relacéo entre arte e tecnologia.
Através de uma estratégia sustentada e de permanen-
te abertura a comunidade pretende afirmar-se como
polo aglutinador de dindmicas culturais e criativas,
assumindo-se como um espaco orientado para a
sensibilizacao e formagao de novos publicos, expon-
do-os a praticas artisticas relevantes a luz de uma
perspetiva contemporanea e cosmopolita.

2. objeto

2.1 O presente documento estabelece as normas para
candidatura e selecdo do projeto, tendo em vista o
desenvolvimento da criagdo contemporanea na area
das Media Arts e cruzamento com a Gastronomia,
através de, no minimo, uma residéncia no Imaginarius
Centro de Criacéo (ou outro equipamento em Santa
Maria da Feira) e uma residéncia no gnration (em Braga).

2.2 Das propostas admitidas nesta chamada sera
selecionado um projeto para apoio a criacao e apresen-
tac&do no encontro internacional FOOD 4 Thought — Con-
feréncia Internacional, entre 02 e 04 de abril de 2025.

3. consideracoes gerais

3.1 As candidaturas/projetos deverao ser criagcdes
originais no campo das Media Arts (realidade virtual,
realidade aumentada, Bio Art, Robdtica, entre outros)
em cruzamento com a Gastronomia.

3.2 Serao valorizadas as propostas de criacdo artistica
site-specific ou para espacos nao convencionais no
centro historico de Santa Maria da Feira.

3.3 O projeto selecionado devera desenvolver-se
parcialmente em contexto de residéncia artistica, pelo
menos um periodo em cada entidade ICC e BMA/gn-
ration. As residéncias terdo a duracéo de uma a trés
semanas, mediante avaliagdo das necessidades do
projeto e disponibilidade de recursos das entidades
ICC e BMA/gnration.
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of performing arts, while also opening new dialogues
with other artistic disciplines for public space — Visual
Arts, Media Arts, Music, Design and Architecture.

In the context of artistic residencies, it promotes work
that feeds the cultural dynamics of the municipality,
flowing into the programming of other facilities,
festivals and cycles.

Braga Media Arts and gnration

Resulting from “Braga 2012 — European Youth
Capital”, gnration is a space for creation, performance
and exhibition in the field of contemporary music and
the relationship between art and technology.

Through a sustained strategy and permanent
openness to the community, it aims to assert itself as
a hub for bringing together cultural and creative
dynamics, assuming itself as a space oriented
towards raising awareness and training new audiences
by exposing them to relevant artistic practices in the
light of a contemporary and cosmopolitan perspective.

2. object

2.1 This document establishes the rules for the
project’s application and selection process, with the
aim of developing contemporary creation in the field
of Media Arts and its crossover with Gastronomy
through at least one residency at the Imaginarius
Creation Centre (or at another facility in Santa Maria
da Feira) and a residence at gnration (Braga).

2.2 From this call’s accepted proposals a project
will be selected to support the creation and
presentation at the FOOD 4 Thought International
Conference, between 2 and 4 April, 2025.

3. general considerations

3.1 The applications/projects must consist of original
creations in the field of Media Arts (virtual reality,
augmented reality, Bio Art, Robotics, among others) in
conjunction with Gastronomy.

3.2 Proposals for site-specific artistic creation or for
unconventional spaces in the historic centre of Santa
Maria da Feira.

3.3 The selected project must be partially developed in
the context of an artistic residency for at least one
period of time at each entity (ICC and BMA/gnration).
The residencies will last from one to three weeks,
depending on the assessment of the project’s needs
and the availability of resources from ICC and
BMA/gnration.
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3.4 A equipa de gestédo de projeto, programacéao e
producao do FOOD 4 Thought — Conferéncia Inter-
nacional, acompanhara de forma periddica o desen-
volvimento e implementacéo do projeto.

3.5 O Municipio de Santa Maria da Feira e o Imagina-
rius — Centro de Criagdo, sempre que possivel, utiliza-
rao as suas redes de contactos de forma a promover
o projeto, potenciando a sua difusdo. A entidade con-
corrente devera permitir a captacao de material ou
disponibiliza-lo para a respetiva comunicagéo e
difusdo. Devera ainda estar disponivel para agdes de
promocgao.

3.6 A entidade selecionada devera estar disponivel
para desenvolver e implementar uma ac&o de media-
¢ao durante o periodo de residéncia em Santa Maria
da Feira com uma comunidade a identificar.

3.7 Apods a estreia, a apresentacao da criacdo noutros
espacos e contextos, nomeadamente circulagdo
nacional e/ou internacional, devera fazer sempre
referéncia a “Santa Maria da Feira | Cidade Criativa da
Gastronomia | UNESCQO” através dos materiais de
comunicacao a disponibilizar pelo Municipio.

4. candidatura

4.1 Candidatos

a) Sao admitidas candidaturas de projetos criativos de
artistas e companhias nacionais e internacionais;

b) Serao valorizados projetos de artistas naturais ou
residentes de uma cidade da rede de Cidades Criati-
vas UNESCO;

c¢) Serao valorizados projetos de artistas que tenham
até 35 anos de idade;

d) Serao valorizados projetos de artistas/chefs com 3
anos de experiéncia no dominio das Media Arts e da
Gastronomia;

€) Os artistas e companhias candidatas ao tempe-
rART deverao estar disponiveis para os periodos de
residéncia artistica a indicar, e para a apresentacdo do
seu projeto de 02 a 04 de abril de 2025, periodo de
realizacao da conferéncia;

f) O projeto selecionado devera apresentar-se ao
publico até quatro vezes, durante o periodo da confe-
réncia, em horario a designar com a organizacao.

4.2 Requisitos das propostas

a) As candidaturas deverao ser submetidas através do
preenchimento do formulario disponivel em
www.imaginarius.pt, entre 08 de janeiro e 08 de
marco de 2024.

b) Apenas seréo consideradas as candidaturas que
estiverem corretamente instruidas, com o formulario
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3.4 The FOOD 4 Thought International Conference’s
project management, programming and production
team will periodically monitor the development and
implementation of the project.

3.5 The Municipality of Santa Maria da Feira and the
Imaginarius Creation Centre, whenever possible, are
to use their contact networks to promote the
project, enhancing its dissemination. Applicants
must allow the capture of material or make it
available for the respective communication and
dissemination. It must also be available for
promotional activities.

3.6 The selected entity must be available to develop
and implement a mediation action during the period of
residence in Santa Maria da Feira with a community to
be identified.

3.7 After the premiere, the presentation of the creation
in other spaces and contexts, namely national and/or
international circulation, must always refer to “Santa
Maria da Feira | Creative City of Gastronomy |
UNESCQ” through communication materials to be
made available by the Municipality.

4. application

4.1 Candidates

a) Applications for creative projects from domestic
and international artists and companies are
accepted;

b) Projects by artists who were born and/or
currently reside in a city in the UNESCO Creative
Cities network will be valued;

c) Projects by artist aged 35 or younger will be
valued;

d) Projects from artists/chefs/entrepreneurs/specialists
with 3 years of experience in the field of Media Arts
and Gastronomy will be valued;

€e) Artists and companies applying to temperART
must be available for the artistic residency periods to
be indicated, and for the presentation of their project
from 2 to 4 April, 2025, during the conference period;
f) The selected project must be presented to the
public up to four times, during the conference period,
at a time to be designated with the organization;

4.2 Proposal requirements

a) Applications must be submitted by filling out the
form available at www.imaginarius.pt, between 8
January and 8 March, 2024.

b) Only applications that are correctly prepared,
with the application form duly completed and
accompanied by the required documents will be
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de candidatura devidamente preenchido e acompa-
nhado dos documentos solicitados:

- nota biografica dos artistas/autores até 500 caracteres;
- sinopse do projeto e investigacao até 300 caracteres;
- descricao geral do projeto até 2000 caracteres;

- esbogo cénico com dimensdes de espaco a utilizar
(se aplicavel);

- Cronograma e orgamento do projeto;

- Documentacao técnica: rider técnico, material
hoteleiro e de culinaria, ficha(s) técnica(s) e/ou ficha(s)
de produtos(s) culinario(s).

c) As candidaturas devem ser submetidas em portu-
gués ou inglés.

d) As candidaturas, formulario e os restantes docu-
mentos, deverdo ser submetidos através de e-mail
para o endereco: program@imaginarius.pt

e) As candidaturas s6 serdo consideradas efetivas
apos boa rececao de todos os documentos e confir-
macao através de e-mail.

f) O juri podera notificar qualquer uma das entidades
candidatas para suprir qualquer irregularidade nao
essencial na instrucdo da sua candidatura, bem como
para prestar esclarecimentos sobre a mesma que se
considerem necessarios para a sua avaliacéo.

5. avaliacao

5.1 Juari

O juri sera composto por trés elementos:

Gil Ferreira — Municipio de Santa Maria da Feira —
Cidade Criativa da Gastronomia | UNESCO

Luis Fernandes — BMA/gnration

Oscar Cabral — especialista na area da Gastronomia

5.2 Analise das candidaturas

As propostas admitidas serdo avaliadas com base
nos elementos apresentados pelas pessoas candida-
tas, de acordo com os seguintes critérios e respetivas
pontuacoes:

Critérios de pontuacao

a) Criatividade da proposta 20%

b) Pertinéncia artistica/gastronémica e coeréncia
estética/culinaria - 10%

c) Robustez Técnica - 10%

d) Consisténcia e viabilidade de recursos, orcamento
e cronograma do projeto apresentado — 10%

Critérios de valorizacao

a) Inovagao no entrecruzamento e didlogo entre as
disciplinas e a Gastronomia — 20%

b) Ser natural ou residente de uma cidade da rede de
cidades criativas UNESCO - 10%

c) ter até 35 anos de idade - 10%

d) ter 3 anos de experiéncia comprovada - 10%
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considered:

- biographical note of artists/authors up to 500
characters;

- synopsis of the project and research up to 300
characters;

- general description of the project up to 2000
characters;

- scenic sketch with dimensions of space to be used (if
applicable);

- Project schedule and budget;

- Technical documentation: technical rider, restaurant
equipment and/or material, recipe cards and/or
culinary products technical sheets.

c¢) Applications must be submitted in Portuguese or
English.

d) Applications, form and other documents must be
submitted via email to the email address:
program@imaginarius.pt

€) Applications will only be considered effective after
receipt of all documents and confirmation via email.
f) The jury may notify any of the applicants to correct
any non-essential irregularity in their application, as
well as to provide clarifications regarding it that are
considered necessary for their evaluation.

5. evaluation

5.1 Jury

The jury will be made up of three elements:

Gil Ferreira — Municipality of Santa Maria da Feira -
Creative City of Gastronomy | UNESCO

Luis Fernandes — BMA/gnration

Oscar Cabral - specialist in the field of Gastronomy

5.2 Analysis of applications

Admitted proposals will be evaluated based

on the elements provided by the applicants,
according to the following criteria and respective
scores:

Scoring criteria

a) Creativity of the proposal 20%

b) Artistic relevance and aesthetic coherence — 10%
c¢) Technical Robustness — 10%

d) Consistency and viability of the project budget
and schedule presented — 10%

Valuation criteria

a) Innovation in the intersection and dialogue
between disciplines and Gastronomy —20%

b) being a native or resident of a city in the
UNESCO creative cities network -10%

c) being 35 years-old or younger - 10%

d) having 3 years of proven experience —10%
Applications are classified and sorted in descending

|05



As candidaturas s&o classificadas e ordenadas por
ordem decrescente, a partir da mais pontuada.

Em caso de empate na pontuacéo final, que implique
a atribuicdo ou nao atribuicdo do apoio tera precedén-
cia a candidatura que utilize maior numero de elemen-
tos da paisagem gastronémica de Santa Maria da
Feira, a saber: produtos, saber fazer, técnicas, receitas
e aspetos culinarios/gastronémicos.

6. cronograma

Prazo de apresentacéo de propostas: de 08 de janeiro
de 2024 a 08 de margo de 2024 as 12:00 (GMT).
Periodo de andlise: 11 de marco a 19 de abril de 2024.
Comunicagao de resultados: 22 de abril de 2024.
Periodo de residéncias: agosto de 2024 a marco de
2025 (a definir de acordo com as necessidades do
projeto e a disponibilidade dos espacos intervenientes
—ICC e gnration).

Apresentacéo: 02 a 04 de abril de 2025.

7. apoios
7.1 Apoio Financeiro

Ser4 atribuido e contratualizado com a entidade
selecionada um apoio financeiro no valor maximo
de 16.000€, distribuido da seguinte forma:

- 5.000,00€ para o projeto selecionado, incluindo
custos de alimentagao;

- 5.000,00€ para a criacao artistica, desenvolvimento,
implementacao e apresentacao (custos de producéo);
- 3.000,00€ para possiveis e pertinentes colaboracoes
artisticas ou mentoria especializada (ex: colaboragao
com um chef ou mentor artistico);

- Até 3.000,00€ para viagens e deslocacgoes.

O pagamento sera efetuado segundo o seguinte
cronograma:

- 12 tranche - 5.000,00€ apos validagcao da definicao
do cronograma e plano de trabalho das residéncias
do projeto;

- 22 tranche - 3.000,00€ no inicio do primeiro periodo
de residéncia e sessdo de acompanhamento.

- 32 tranche - 2.000,00€ no inicio do segundo periodo
de residéncia e sessdo de acompanhamento.

O valor referente a viagens e deslocagdes sera pago
ao artista ou companhia selecionada mediante
apresentacdo de comprovativo (até 3.000,00€).

O valor referente a mentoria ou colaboracao artistica
sera pago diretamente ao colaborador, apds a execu-
¢ao do servico e apresentacao de fatura (até
3.000,00€).
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order, starting from the one with the highest scores.
In the event of a tie in the final score, which implies
the attribution or non-attribution of support,
preference will be given to the application that uses
a bigger number of elements from the Santa Maria
da Feira’s foodscape, like: products, know-how,
techniques, recipes and culinary/gastronomic
aspects.

6. timeline

Deadline for submitting proposals: from 8 January,
2024 to 8 March, 2024 at 12:00 (GMT).

Analysis period: 11 March to 19 April, 2024.
Communication of results: 22 April, 2024.
Residence period: August 2024 to March 2025 (to
be defined according to project needs and
availability of the participating facilities — ICC and
gnration).

Presentation: April 2"to 4t 2025.

7. support
7.1 Financial support

Financial support worth a maximum of €16,000 will
be awarded and contracted with the selected entity,
distributed as follows:

- €5.000,00 for the selected project, including food
costs;

- €5.000,00 for artistic creation, development,
implementation and presentation (production costs);

- €8.000,00 for possible and relevant artistic
collaborations or specialized mentoring (e.g.
collaboration with a chef or artistic mentor);

- Up to €3.000,00 for travel.

Payment will be made according to the following
schedule:

- 18t tranche - €5,000.00 After validating the definition
of the schedule and work plan for the project’s
residences;

- 2" tranche - €3,000.00 at the beginning of the first
period of residence and monitoring session.

- 3{9tranche - €2,000.00 at the beginning of the
second period of residence and monitoring session.

The amount relating to travel and trips will be paid to
the selected artist or company upon presentation of
proof (up to €3,000.00).

The amount relating to mentoring or artistic
collaboration will be paid directly to the collaborator,
after performing the service and presenting an invoice
(up to €3,000.00).
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7.2 Residéncia e Mentoria

Acesso livre as instalagdes, salas de trabalho e
equipamentos das instituicbes acolhedoras.
Estadia durante o periodo das residéncias.

7.3 Apoio técnico e logistico

Estadia durante as residéncias e estadia e alimenta-
¢ao durante o periodo de FOOD 4 Thought — Confe-
réncia Internacional.

Apoio técnico a implementacdo em contexto de
estreia.

8. consideracoes finais

8.1 Quaisquer duvidas ou esclarecimentos relativos ao
presente regulamento deverdo ser expostos por
escrito para program@imaginarius.pt

8.2 Os casos omissos no presente regulamento serao

decididos pelo Juri, nos termos da legislacao aplica-
vel, ndo havendo direito a recurso.

temperart — gastronomia gastronomy 2024 | media arts media arts

7.2 Residency and Mentoring

Free access to the facilities, work rooms and
equipment of the host institutions.
Accommodation during the residency period.

7.3 Technical and logistical support
Accommodation during the residencies and room and
board food during the period of the FOOD 4 Thought
International Conference.

Technical support for implementation in a premiere
context.

8. final considerations

8.1 Any doubts or clarifications regarding this
regulation must be conveyed in writing to the email
address program@imaginarius.pt

8.2 Cases omitted from this regulation will be decided

by the Jury, in accordance with applicable legislation,
with no right to appeal.
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